ZUPA JABŁKOWA
5 jabłek różnego gatunku
1  1/2  litra wody
cukier waniliowy lub laska wanilii
cynamon
cukier do smaku
1 jajko
3 goździki
3 łyżki mąki
gęsta śmietana

Zagotować wodę z cukrem. Wrzucić obrane i pokrojone jabłka, cukier waniliowy lub laskę i goździki. Kiedy jabłka się rozpadną, wyjąć goździki i wanilię, przetrzeć jabłka przez sito do niewielkiego garnka. Zagotować. Jajko wymieszać z mąką. Na gotująca się zupę wlewać powoli, aby powstały kluseczki. Podawać z gęstą śmietaną i cynamonem.

