CIASTO CZEKOLADOWE
200 g czekolady
200 g cukru pudru
200 g masła
4 jajka

Masło i czekoladę rozpuścić w kąpieli wodnej. Odstawić do ostygnięcia. Białka oddzielić od żółtek, ubić z połową cukru na sztywno. Osobno ubić żółtka z reszta cukru. Do żółtek dodać czekoladę z masłem i dobrze wymieszać. Dodawać stopniowo białka i mieszać bardzo delikatnie. Przelać do formy. Piec w temperaturze 180 stopni około 40 minut.

