3,2,1 - kruchy spód do mazurka


300 g mąki

200 g masła

100 g cukru

1 żółtko

ew. tarta skórka cytrynowa

Składniki wymieszać i szybko zagnieść. Ciasto rozwałkować między arkuszami pergaminu, uformować planowane spody do mazurków, przełożyć na pergaminie na blachy i dobrze schłodzić. Piekarnik rozgrzać do 180C i upiec spody na złoto. Posmarować grubo przygotowaną masą cytrusową i udekorować.
