Masa cytrusowa

6 pomarańczy

4 grejpfruty

1,5 szklanki cukru

2 cm korzenia imbiru

Pomarańcze, grejpfruty i cytryny obrać ze skórki, ścinając całe albedo (białe skórki) i grubo posiekać. Z cukru i pół szklanki wody ugotować gęsty syrop. Dodać owoce i imbir, smażyć aż masa stanie się szklista i jednolita. Skórki bez albedo pokroić w cienkie paseczki, przelać wrzątkiem i dodać do masy, smażyć, aż będą miękkie. Sprawdzić czy mała ilość położona na talerzyku szybko tężeje, jeśli tak, masa jest gotowa. Usunąć imbir i ciepłą masą posmarować kruchy spód.
